
 

 
 

 
 
 

 

C O M M I S    S O M M E L I E R 
M / W / D 

 
 

I H R  A U F G A B E N B E R E I C H  
 

§  Guest  Exper ience 
§  Serv ice von F laschenweinen und Weinbegle i tung 
§  Kreat ive Mi twirkung bei  der  Ausarbei tung der  Getränkebegle i tung  
§  Kel lerwir t schaf t  
§  Indiv iduel le  Wünsche und Bedür fn i sse unserer  Gäste er fü l len 
§  Kompetentes  Beraten der  Gäste in  a l len Bere ichen (Wein,  Diges t i f ,  

Speisen,  Produkte e tc . )   
§  Mise -en -p lace Arbei ten  
§  „Hands -on“ – unser/e Commis  Sommel ier/e packt  überal l  im Serv ice mi t  

an!   
 
 

W A S  S I E  B E I  U N S  E R W A R T E T  
 

§  Gute Arbei t sa tmosphäre und pos i t ives  Bet r iebsk l ima 
§  Klar  s t ruk tur ier tes  Arbei t sumfe ld 
§  Toleranz – be as  you are!  & Wertschätzung 
§  Divers i tä t  – S ie arbei ten mi t  Kol leginnen und Kol legen aus sechs  

Nat ionen 
§  Aufs t iegsmögl ichkei ten in  unserem sowie in  befreundeten 

Spi tzenbetr ieben 
§  Überdurchschni t t l i che Ent lohnung 
§  F ixe f re ie  Tage und v iere inhalb -Tage-Woche 
§  Verpf legung – für  das Team „O-Bauer“ wird tägl ich mi t tags und abends 

f r i sch gekocht  
§  Unterkunf t  
§  Mögl ichkei ten zur  Wei terb i ldung 
§  Betr iebsaus f lüge zu unseren Produzenten 

 
 

W A S  S I E  F Ü R  D A S  T E A M  „ O - P O W E R “  Q U A L I F I Z I E R T  
 

§  Le idenschaf t  und In teresse 
§  Grundkenntn i sse im Bere ich Wein 
§  Sozia le Kompetenz 
§  Bodens tändigkei t  und Of fenhei t  für  Anderes  
§  Freundl iches und zuvorkommendes Auf t re ten 
§  Respekt  vor  den Mi tmenschen 
§  Nachhal t iger  Umgang mi t  Ressourcen 



 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

W I R  F R E U E N  U N S  V O N  I H N E N  Z U  H Ö R E N !  
 
 
 
 

 
I H R E  A N S P R E C H P E R S O N   

 
Berthold Obauer 

T +43 664 27 19 386 
M berthold@obauer.com 
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