
 

 
 

 
 
 

 
 

C H E F   D E   R A N G  
M / W / D 

 
 
 

I H R  A U F G A B E N B E R E I C H  
 

§ Guest Experience 
§ Verantwortungsbewusstes leiten einer Servicestation 
§ Kompetentes Umsorgen der Gäste (Aperitif, Speisen, Weinbegleitung, Käse 

etc.) 
§ Mise-en-place Arbeiten 

 
 

W A S  S I E  B E I  U N S  E R W A R T E T  
 

§ Gute Arbeitsatmosphäre und positives Betriebsklima 
§ Klar strukturiertes Arbeitsumfeld 
§ Toleranz – be as you are! 
§ Wertschätzung 
§ Diversität – Sie arbeiten mit Kolleginnen und Kollegen aus sechs Nationen 
§ Aufstiegsmöglichkeiten in unserem sowie in befreundeten Spitzenbetrieben 
§ Überdurchschnittliche Entlohnung 
§ Fixe freie Tage und viereinhalb-Tage-Woche 
§ Verpflegung – für das Team „O-Bauer“ wird täglich mittags und abends frisch 

gekocht 
§ Unterkunft 
§ Möglichkeiten zur Weiterbildung 
§ Betriebsausflüge zu unseren Produzenten 

 
 

W A S  S I E  F Ü R  D A S  T E A M  „ O - P O W E R “  Q U A L I F I Z I E R T  
 

§ Toleranz und Offenheit 
§ Lernbereitschaft 
§ Herzlichkeit und Ehrlichkeit 
§ Leidenschaft zum Gastgewerbe  
§ Ausgeprägte Fähigkeit zur Teamarbeit  
§ Bodenständigkeit und Offenheit für die Welt 
§ Freundliches und zuvorkommendes Auftreten 
§ Respekt vor den Mitmenschen 
§ Nachhaltiger Umgang mit Ressourcen 

 
 



 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

WIR FREUEN UNS VON IHNEN ZU HÖREN! 
 
 
 
 

 
ANSPRECHPERSON  

 
Berthold Obauer 

T +43 664 27 19 386 
M berthold@obauer.com 

 
 
 
 

Restaurant-Hotel Obauer   Markt 46   5450 Werfen   Salzburger Land 


