
 

 
 

 
 

 
 

C H E F   D E   R A N G  
M / W / D 

 
 

I H R  A U F G A B E N B E R E I C H  
 

§  Guest  Exper ience 
§  Verantwor tungsbewuss tes  le i ten e iner  Serv ices ta t ion 
§  Kompetentes  Umsorgen der  Gäste (Aper i t i f ,  Speisen,  Weinbegle i tung,  

Käse e tc . )  
§  Mise -en -p lace Arbei ten 

 
 

W A S  S I E  B E I  U N S  E R W A R T E T  
 

•  Zusammenarbei t  mi t  er fahrenen Gast ronomen 
•  F ixe f re ie  Tage und e ine Fünf -Tage -Woche 
•  Ein k lar  s t ruk tur ier tes  Arbei t sumfe ld 
•  Gute Arbei t satmosphäre und pos i t ives  Bet r iebsk l ima 
•  Toleranz und Wertschätzung im Team 
•  Eine Schule für ’s  Leben die S inn s t i fe t  
•  Fr i sche,  tägl ich zubere i te te  Verpf legung für  das Team „O-Bauer“ zu 

Mi t tag und Abend 
•  Ent lohnung laut  Kol lek t ivver t rag mi t  Bere i t schaf t  zur  Überzahlung 
•  Unterkunf t  wi rd ges te l l t  
•  Aufs t iegsmögl ichkei ten innerhalb unseres  Bet r iebs  sowie in  befreundeten 

Spi tzenres taurants  
• Direk ter  Aus tausch mi t  Produzenten und L ie feranten unserer  Zutaten und 

Rohs tof fe  
 
 

W A S  S I E  F Ü R  D A S  T E A M  „ O - P O W E R “  Q U A L I F I Z I E R T  
 

§  Berufser fahrung in  der  Gast ronomie 
§  Per fek te Deutsch und Engl i sch Kenntn i sse 
§  Sozia le Kompetenz 
§  Ausgeprägte Fähigkei t  zur  Teamarbei t   
§  Ausgeprägte Serv iceor ient ierung und das Bes t reben,  den Gästen e in  

hervorragendes Er lebnis  zu b ie ten 
§  Detai lgenauigkei t :  Sorgfä l t igke i t  und Genauigkei t  be i  der  Arbei t ,  um  
§  Freundl iches und zuvorkommendes Auf t re ten 
§  Nachhal t iger  Umgang mi t  Ressourcen 

 



 

 
 

 
 

 
W I R  F R E U E N  U N S  V O N  I H N E N  Z U  H Ö R E N !  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
I H R E  A N S P R E C H P E R S O N   

 
Berthold Obauer 

T +43 664 27 19 386 
M berthold@obauer.com 

 
Restaurant-Hotel Obauer   Markt 46   5450 Werfen   Salzburger Land 

mailto:berthold@obauer.com

